
Yer Dersin Adı  Ö. Üyesi Yer

Ders 1 08:30-09:00 08:30-09:00 Ders 1

Ara 09:00-09:15 09:00-09:15 Ara

Ders 2 09:15-09:45 Fizibilite Teknikleri E. SARICA U. E. 09:15-09:45 Ders 2

Ara 09:45-10:00 09:45-10:00 Ara

Ders 3 10:00-10:30 Fizibilite Teknikleri E. SARICA U. E. 10:00-10:30 Ders 3

Ara 10:30-10:45 10:30-10:45 Ara

Ders 4 10:45-11:15 Yağ Teknolojisi (4. sınıf) Endüstriyel Mikrobiyoloji S. TURAN S. KARASU YALÇIN 148 149 Ürün Geliştirme M. Ş. KÖK U. E. 10:45-11:15 Ders 4

Ara 11:15-11:30 11:15-11:30 Ara

Ders 5 11:30-12:00 Yağ Teknolojisi (4. sınıf) Endüstiriyel Mikrobiyoloji S. TURAN S. KARASU YALÇIN 148 149 Ürün Geliştirme M. Ş. KÖK U. E. 11:30-12:00 Ders 5

Ara 12:00-12:15 12:00-12:15 Ara

Ders 6 12:15-12:45 12:15-12:45 Ders 6

Ara 12:45-13:00 12:45-13:00 Ara

Ders 7 13:00-13:30 Gıda Reolojisi M. Ş. KÖK U. E. 13:00-13:30 Ders 7 

Ara 13:30-13:45 13:30-13:45 Ara

Ders 8 13:45-14:15 Gıda Reolojisi M. Ş. KÖK U. E. 13:45-14:15 Ders 8

Ara 14:15-14:30 14:15-14:30 Ara

Ders 9 14:30-15:00 İnsan Kaynakları Yönetimi M. Ş. KÖK U. E. 14:30-15:00 Ders 9

Ara 15:00-15:15 15:00-15:15 Ara

Ders 10 15:15-15:45 İnsan Kaynakları Yönetimi M. Ş. KÖK U. E. 15:15-15:45 Ders 10

Ara 15:45-16:00 15:45-16:00 Ara

Ders 11 16:00-16:30 16:00-16:30 Ders 11

Ara 16:30-16:45 16:30-16:45 Ara

Ders 12 16:45-17:15 16:45-17:15 Ders 12

Yer Dersin Adı  Ö. Üyesi Yer

Ders 1 08:30-09:00 08:30-09:00 Ders 1

Ara 09:00-09:15 09:00-09:15 Ara

Ders 2 09:15-09:45 146 Genel Mikrobiyoloji (1. grup) Araştırma ve Deneme Yöntemleri İ. ÇAKIR G. BIÇAKCI 147 155 Tahıl Teknolojisi (3. sınıf) Et ve Et Ürünleri Teknolojisi (4. sınıf) E. YALÇIN Ö. EREN 148 149 09:15-09:45 Ders 2

Ara 09:45-10:00 09:45-10:00 Ara

Ders 3 10:00-10:30 146 Genel Mikrobiyoloji (1. grup) Araştırma ve Deneme Yöntemleri İ. ÇAKIR G. BIÇAKCI 147 155 Tahıl Teknolojisi (3. sınıf) Et ve Et Ürünleri Teknolojisi (4. sınıf) E. YALÇIN Ö. EREN 148 149 10:00-10:30 Ders 3

Ara 10:30-10:45 10:30-10:45 Ara

Ders 4 10:45-11:15 146 Tahıl Teknolojisi (4. sınıf) Et ve Et Ürünleri Teknolojisi (3. sınıf) E. YALÇIN Ö. EREN 148 149 10:45-11:15 Ders 4

Ara 11:15-11:30 11:15-11:30 Ara

Ders 5 11:30-12:00 146 Tahıl Teknolojisi (4. sınıf) Et ve Et Ürünleri Teknolojisi (3. sınıf) E. YALÇIN Ö. EREN 148 149 11:30-12:00 Ders 5

Ara 12:00-12:15 12:00-12:15 Ara

Ders 6 12:15-12:45 146 12:15-12:45 Ders 6

Ara 12:45-13:00 12:45-13:00 Ara

Ders 7 13:00-13:30 Tahıl Teknolojisi (3. sınıf) (Lab) Et ve Et Ürünleri Teknolojisi (4. sınıf) (Lab) E. YALÇIN Ö. EREN 126 136 13:00-13:30 Ders 7 

Ara 13:30-13:45 13:30-13:45 Ara

Ders 8 13:45-14:15 Tahıl Teknolojisi (3. sınıf) (Lab) Et ve Et Ürünleri Teknolojisi (4. sınıf) (Lab) E. YALÇIN Ö. EREN 126 136 13:45-14:15 Ders 8

Ara 14:15-14:30 14:15-14:30 Ara

Ders 9 14:30-15:00 U. E. 128 Tahıl Teknolojisi (4. sınıf) (Lab) Et ve Et Ürünleri Teknolojisi (3. sınıf) (Lab) E. YALÇIN Ö. EREN 126 136 14:30-15:00 Ders 9

Ara 15:00-15:15 15:00-15:15 Ara

Ders 10 15:15-15:45 U. E. Genel Mikrobiyoloji (Lab) (2. grup) Gıda Makine ve Ekipmanları İ. ÇAKIR S. TURAN 128 U. E. Tahıl Teknolojisi (4. sınıf) (Lab) Et ve Et Ürünleri Teknolojisi (3. sınıf) (Lab) E. YALÇIN Ö. EREN 126 136 15:15-15:45 Ders 10

Ara 15:45-16:00 15:45-16:00 Ara

Ders 11 16:00-16:30 U. E. Gıda Makine ve Ekipmanları S. TURAN U. E. 16:00-16:30 Ders 11

Ara 16:30-16:45 16:30-16:45 Ara

Ders 12 16:45-17:15 U. E. 16:45-17:15 Ders 12

Yer Dersin Adı  Ö. Üyesi Yer

Ders 1 08:30-09:00 08:30-09:00 Ders 1

Ara 09:00-09:15 09:00-09:15 Ara

Ders 2 09:15-09:45 326 Hazır Yemek Teknolojisi A. YAMAN 149 09:15-09:45 Ders 2

Ara 09:45-10:00 09:45-10:00 Ara

Ders 3 10:00-10:30 326 Hazır Yemek Teknolojisi A. YAMAN 149 10:00-10:30 Ders 3

Ara 10:30-10:45 10:30-10:45 Ara

Ders 4 10:45-11:15 326 Kanatlı Eti Teknolojisi Ö. EREN 149 10:45-11:15 Ders 4

Ara 11:15-11:30 11:15-11:30 Ara

Ders 5 11:30-12:00 326 Kanatlı Eti Teknolojisi Ö. EREN 149 11:30-12:00 Ders 5

Ara 12:00-12:15 12:00-12:15 Ara

Ders 6 12:15-12:45 12:15-12:45 Ders 6

Ara 12:45-13:00 12:45-13:00 Ara

Ders 7 13:00-13:30 137 Öğütme Teknolojisi E. YALÇIN 149 13:00-13:30 Ders 7 

Ara 13:30-13:45 13:30-13:45 Ara

Ders 8 13:45-14:15 137 Öğütme Teknolojisi E. YALÇIN 149 13:45-14:15 Ders 8

Ara 14:15-14:30 14:15-14:30 Ara

Ders 9 14:30-15:00 Peynir Teknolojisi H. COŞKUN 149 14:30-15:00 Ders 9

Ara 15:00-15:15 15:00-15:15 Ara

Ders 10 15:15-15:45 U. E. Peynir Teknolojisi H. COŞKUN 149 15:15-15:45 Ders 10

Ara 15:45-16:00 15:45-16:00 Ara

Ders 11 16:00-16:30 U. E. 16:00-16:30 Ders 11

Ara 16:30-16:45 16:30-16:45 Ara

Ders 12 16:45-17:15 16:45-17:15 Ders 12

Yer Dersin Adı  Ö. Üyesi Yer

Ders 1 08:30-09:00 08:30-09:00 Ders 1

Ara 09:00-09:15 09:00-09:15 Ara

Ders 2 09:15-09:45 Gıda Teknolojisi Uygulamaları II D. ATALAY 126 09:15-09:45 Ders 2

Ara 09:45-10:00 09:45-10:00 Ara

Ders 3 10:00-10:30 U. E. Ekonomiye Giriş Marka Yönetimi F. UZUNYAYLA A. ERGE 148 149 Gıda Teknolojisi Uygulamaları II D. ATALAY 126 10:00-10:30 Ders 3

Ara 10:30-10:45 10:30-10:45 Ara

Ders 4 10:45-11:15 U. E. Ekonomiye Giriş Marka Yönetimi F. UZUNYAYLA A. ERGE 148 149 Gıda Teknolojisi Uygulamaları II D. ATALAY 126 10:45-11:15 Ders 4

Ara 11:15-11:30 11:15-11:30 Ara

Ders 5 11:30-12:00 U. E. Ekonomiye Giriş Marka Yönetimi F. UZUNYAYLA A. ERGE 148 149 Gıda Teknolojisi Uygulamaları II D. ATALAY 126 11:30-12:00 Ders 5

Ara 12:00-12:15 12:00-12:15 Ara

Ders 6 12:15-12:45 12:15-12:45 Ders 6

Ara 12:45-13:00 12:45-13:00 Ara

Ders 7 13:00-13:30 İşletme Yönetimi A. C. İLÇE U. E. 13:00-13:30 Ders 7 

Ara 13:30-13:45 13:30-13:45 Ara

Ders 8 13:45-14:15 İşletme Yönetimi A. C. İLÇE U. E. 13:45-14:15 Ders 8

Ara 14:15-14:30 14:15-14:30 Ara

Ders 9 14:30-15:00 Moleküler Biyoloji ve Genetik İ. ÇAKIR U. E. 14:30-15:00 Ders 9

Ara 15:00-15:15 15:00-15:15 Ara

Ders 10 15:15-15:45 Moleküler Biyoloji ve Genetik İ. ÇAKIR U. E. 15:15-15:45 Ders 10

Ara 15:45-16:00 15:45-16:00 Ara

Ders 11 16:00-16:30 U. E. 16:00-16:30 Ders 11

Ara 16:30-16:45 16:30-16:45 Ara

Ders 12 16:45-17:15 U. E. 16:45-17:15 Ders 12

Yer Dersin Adı  Ö. Üyesi Yer

Ders 1 08:30-09:00 U. E. 08:30-09:00 Ders 1

Ara 09:00-09:15 09:00-09:15 Ara

Ders 2 09:15-09:45 U. E. Bitirme Tezi II D. ATALAY 09:15-09:45 Ders 2

Ara 09:45-10:00 09:45-10:00 Ara

Ders 3 10:00-10:30 Bitirme Tezi II D. ATALAY 10:00-10:30 Ders 3

Ara 10:30-10:45 10:30-10:45 Ara

Ders 4 10:45-11:15 149 Bitirme Tezi II D. ATALAY 10:45-11:15 Ders 4

Ara 11:15-11:30 11:15-11:30 Ara

Ders 5 11:30-12:00 149 Bitirme Tezi II D. ATALAY 11:30-12:00 Ders 5

Ara 12:00-12:15 12:00-12:15 Ara

Ders 6 12:15-12:45 12:15-12:45 Ders 6

Ara 12:45-13:00 12:45-13:00 Ara

Ders 7 13:00-13:30 13:00-13:30 Ders 7 

Ara 13:30-13:45 13:30-13:45 Ara

Ders 8 13:45-14:15 149 Bitirme Tezi B. Ö. ÜYELERİ 13:45-14:15 Ders 8

Ara 14:15-14:30 14:15-14:30 Ara

Ders 9 14:30-15:00 149 Bitirme Tezi B. Ö. ÜYELERİ 14:30-15:00 Ders 9

Ara 15:00-15:15 15:00-15:15 Ara

Ders 10 15:15-15:45 Bitirme Tezi B. Ö. ÜYELERİ 15:15-15:45 Ders 10

Ara 15:45-16:00 15:45-16:00 Ara

Ders 11 16:00-16:30 Bitirme Tezi B. Ö. ÜYELERİ 16:00-16:30 Ders 11

Ara 16:30-16:45 16:30-16:45 Ara

Ders 12 16:45-17:15 16:45-17:15 Ders 12

126

Yer

148

 Ö. Üyesi

 Ö. Üyesi

148

Yağ Teknolojisi (3. sınıf) (Lab)

Duyusal Analiz Teknikleri

Duyusal Analiz Teknikleri

Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler

Yağ Teknolojisi (4. sınıf) (Lab)

Yağ Teknolojisi (4. sınıf) (Lab)

S. TURAN

S. TURAN

126

126

 Ö. Üyesi

S. TURAN

S. TURAN

S. TURAN

S. TURANYağ Teknolojisi (3. sınıf)

Yağ Teknolojisi (3. sınıf)

Yağ Teknolojisi (3. sınıf) (Lab)

4.Sınıf 
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1. Sınıf 2. Sınıf
Dersin Adı

Gıda Mühendisliğine Giriş

Gıda Mühendisliğine Giriş

E. SARICA

Gün Saat 1. Sınıf 2. Sınıf 3. Sınıf 4.Sınıf 

3. Sınıf

Dersin AdıDersin Adı

Bilgisayar Destekli Teknik Çizim

Bilgisayar Destekli Teknik Çizim

Su Ürünleri Teknolojisi

Su Ürünleri Teknolojisi

Gün Saat

4.Sınıf 

S
A

L
I

Gün Saat 1. Sınıf 2. Sınıf 3. Sınıf 4.Sınıf 

3. Sınıf

Dersin AdıDersin Adı

Dersin Adı

A.İ.T.T.

A.İ.T.T.

Matematik II

Matematik II

Matematik II

 Ö. Üyesi

Matematik II

Matematik II

H. KAYHAN

H. KAYHAN

H. KAYHAN

H. KAYHAN
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A
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Gün Saat 1. Sınıf 2. Sınıf
Dersin Adı

2021-2022 EÖY BAHAR DÖNEMİ GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ DERS PROGRAMI
Gün Saat 1. Sınıf 2. Sınıf 3. Sınıf 4.Sınıf 

Dersin AdıDersin Adı

E. AŞÇI

E. AŞÇI

A.İ.T.T. (Y.U.)

İngilizce II

İngilizce II

A.İ.T.T. (Y.U.)

B. TOPUZ

B. TOPUZ

H. KARABUĞA

E. SARICA

Türk Dili II (Y.U.)

Bilgisayar Destekli Teknik Çizim

A. C. İLÇE

H. KARABUĞA

 Ö. Üyesi

A. C. İLÇE

A. C. İLÇE

Analitik Kimya

Analitik Kimya

Türk Dili II (Y.U.)

Analitik Kimya (Lab)

Analitik Kimya (Lab)

Biyoloji

Biyoloji

Türk Dili II 

(Y.U.): Yabancı uyruklu öğrencilerin seçeceği dersler

C
U

M
A

Türk Dili II 

Organik Kimya 

Organik Kimya 
Gıda Patojenleri

A.İ.İ.T. : Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi

U. E. : Uzaktan (Çevrimiçi) Eğitim

** Senato kararı gereğince blok ders yapılmayacaktır.

** Ara olarak ifade saatlerde, yüzyüze yapılan derslerde derslik tamamen boşaltılarak, havalandırması sağlanacaktır.

** Senato kararı gereğince Covid-19 tedbirleri kapsamında ders süreleri 30 dk olarak belirlenmiştir.

 Ö. Üyesi

H. KAYHAN

Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler

Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemlerB. TOPUZ

B. TOPUZ S. KARASU YALÇIN

S. KARASU YALÇIN

E. AŞÇI

E. AŞÇI

 Ö. Üyesi

Dersi Veren Ö. Üyesi

 Ö. ÜyesiDersin Adı

İ. T. AKOĞLU

E. S. KEPEKÇİOĞLU

Mesleki Yabancı Dil II

Mesleki Yabancı Dil II M. Ş. KÖK

M. Ş. KÖK

E. ÇELEN

E. ÇELEN

İ. T. AKOĞLU

C. GÖL

C. GÖL

C. AÇIKGÖZ

C. AÇIKGÖZ

Dersi Veren Ö. Üyesi

E. S. KEPEKÇİOĞLU

E. ACAR SOYKUT

E. ACAR SOYKUTGıda Patojenleri

Yer

Yer

148

148

U.E.

U.E.

U.E.

Yer

148

Yer
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148

148

148
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YerDersin Adı

Gıdalarda Reaksiyon Kinetiği (1. grup)

Gıdalarda Reaksiyon Kinetiği (1. grup)

Gıdalarda Reaksiyon Kinetiği (2. grup)

 Dersi Veren Ö. Üyesi

H. S. ERGE

H. S. ERGE

147

147

H. S. ERGE

Gıda Biyokimyası (3.sınıf)

147

147H. S. ERGEGıdalarda Reaksiyon Kinetiği (2. grup)

E. YALÇIN

E. YALÇIN

E. YALÇIN

E. YALÇIN

Gıda Biyokimyası (2.sınıf)

Gıda Biyokimyası (2.sınıf)

Gıda Biyokimyası (3.sınıf)

147

147

147

147

Dersin Adı  Dersi Veren Ö. Üyesi Yer

Genel Mikrobiyoloji (2. grup)

Genel Mikrobiyoloji (2. grup)

İ. ÇAKIR

İ. ÇAKIR

147

147

128

128

İ. ÇAKIR

İ. ÇAKIR

İ. ÇAKIR

Genel Mikrobiyoloji (Lab) (2. grup)

Genel Mikrobiyoloji (Lab) (1. grup)

Genel Mikrobiyoloji (Lab) (1. grup)

Dersin Adı  Dersi Veren Ö. Üyesi Yer

Akışkanlar Mekaniği

147

126

126Enstrümental Analiz (Lab)

Enstrümental Analiz (Lab)

Enstrümental Analiz

G. BIÇAKCI

G. BIÇAKCI

G. BIÇAKCI

Akışkanlar Mekaniği

147

147

147G. B. TEZEL TANRISEVER

G. B. TEZEL TANRISEVER

G. B. TEZEL TANRISEVERAkışkanlar Mekaniği

Dersin Adı  Dersi Veren Ö. Üyesi Yer

İş Hayatı için Yabancı Dil

Laboratuvar Teknikleri (Lab)

Laboratuvar Teknikleri (Lab)

Laboratuvar Teknikleri

Isı ve Kütle Aktarımı

Isı ve Kütle Aktarımı

Isı ve Kütle Aktarımı

137

U. E.

U. E.

137

147H. COŞKUN

H. COŞKUN

H. COŞKUN

M. Ş. KÖK

M. Ş. KÖKİş Hayatı için Yabancı Dil

147

147

147

G. B. TEZEL TANRISEVER

G. B. TEZEL TANRISEVER

G. B. TEZEL TANRISEVER

Dersin Adı Dersi Veren Ö. Üyesi Yer

A. R. BEİTİA

A. R. BEİTİAİspanyolca II

İspanyolca II

U. E.

U. E.


